DEUTSCHER KARTOFFELSALAT
Die Kartoffeln mit etwas Salz kochen, abgießen und pellen.
Erkalten lassen und dann in dünne Scheiben schneiden.
Brühe aufkochen lassen und die fein gehackte Zwiebel etwa 2–3 Minuten darin ziehen lassen, dann den Essig dazugeben.
Von Herd nehmen und abkühlen lassen. Den Senf dann einschlagen.
Die Brühe-Zwiebelmischung über die Kartoffelscheiben geben, unterrühren und etwas ziehen lassen.
Die Gewürzgurken in kleine Würfel schneiden und auf die Masse geben.
Die Mayo mit dem Gurkenwasser aufrühren und über den Salat geben, vorsichtig unterheben und ziehen lassen.
GRIECHISCHER -SALAT 
  Die Tomaten, Gurke, Paprika und Zwiebel in kleine Stücke schneiden und in eine Schüssel geben.
  Mit Salz würzen und zur Seite stellen.
  In einer anderen Schüssel den Honig mit 2 EL Essig verrühren.
  Diese Mischung zum Gemüse geben und gut vermengen.
  Noch 1 EL Essig hinzufügen und erneut vermischen.
  Kapern, Oliven, Feta, Pfeffer, Oregano und Olivenöl hinzufügen.
  Alles gut mischen und mit Brot servieren.


