Crêpes : la meilleure recette rapide
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/recette/333415-recette-de-crepes-la-meilleure-recette-rapide 
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Είδες αυτή την εύκολη και γρήγορη συνταγή για κρέπες, σου άρεσε και αμέσως λες σε ένα φίλο ή μία φίλη πως να την εκτελέσει. Χρησιμοποιείς προστακτική β΄ενικό.

INGRÉDIENTS(ΣΥΣΤΑΤΙΚΑ)
Farine 250gr=αλεύρι                                                                     

lait ½ litre =γάλα                                                                           
sucre 2 cuillières à soupe ζάχαρη 2 κουταλιές της σούπας           

 4 oeufs= 4 αυγά

sel une pincée= αλάτι μία πρέζα
 beurre fondu 50 gr=βούτυρο λιωμένο

· (mélanger) ………….. la farine et le sel.    (ανακατεύω το αλεύρι και το αλάτι)
· (faire)……………… un puit et (ajouter)………….les œufs et le lait. (κάνω ένα πηγαδάκι και 

                                                                                           προσθέτω τα αυγά και το γάλα.
· (faire)………….fondre le beurre.         (κάνω να λιώσει το βούτυρο)
· (incorporer) ………………...le beurre fondu dans la pâte.   (ενσωματώνω το λιωμένο βούτυρο

                                                                                                στην ζύμη)
· (verser)……………...la pâte sur la poêle huilée.    (ρίχνω την ζύμη σε ένα τηγάνι λαδωμένο)
