ΕΡΓΑΣΙΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ Β΄ ΓΥΜΝΑΣΙΟΥ Α΄ ΤΕΤΡΑΜΗΝΟΥ

ΤΑΞΗ Β΄ ΤΜΗΜΑ 4  ΟΜΑΔΑ Β΄

ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΦΥΣΙΚΩΝ ΧΥΜΩΝ
ΕΙΣΡΟΕΣ
· ΑΝΘΡΩΠΟI
Το σύνολο του προσωπικού που απασχολείται στην μονάδα ανέρχεται στα είκοσι (21) άτομα. Αυτοί κατανέμονται ως εξής : τρεις (3) στην αποθήκη, εννέα (9) εργάτες, ένας (1) ηλεκτρολόγος, ένας (1) συντηρητής μηχανών,   ένας (1) υπεύθυνος μάρκετινγκ, δύο (2) στις πωλήσεις, δύο (2) στο λογιστήριο, ένας (1) υπεύθυνος ποιοτικού ελέγχου και ένας (1) στο μικροβιολογικό εργαστήριο. 
· ΥΛΙΚΑ

Οι πρώτες ύλες που απαιτούνται για την παραγωγή του προϊόντος είναι εσπεριδοειδή δηλαδή μανταρίνια, πορτοκάλια, λεμόνια, γκρέιπ φρουτ, νερό, γλυκαντική ουσία, χάρτινα οικολογικά μπουκάλια σε διάφορα μεγέθη, ηλιακή και ηλεκτρική ενέργεια και άλλα είδη συσκευασίας κούτες, παλέτες. 

· ΕΡΓΑΛΕΙΑ και ΜΗΧΑΝΕΣ

Τα εργαλεία και οι μηχανές που χρησιμοποιούνται είναι οι μηχανές πλυσίματος των φρούτων, αποφλοιωτές, αποχυμωτές, μηχανές ανάμιξης, μηχανές συσκευασίας, μηχανές ποιοτικού  ελέγχου και μηχανές μικροβιολογικών ελέγχων.
· ΕΝΕΡΓΕΙΑ

Οι μορφές ενέργειας που απαιτούνται για την παραγωγή των προϊόντων είναι η ηλεκτρική και η ηλιακή ενέργεια.

· ΚΕΦΑΛΑΙΟ
Το κεφάλαιο που απαιτείται για την επιχείρηση είναι για την αγορά κτηριακών εγκαταστάσεων παλιάς βιομηχανίας και η ανακαίνιση του, η αγορά σύγχρονων μηχανών, η μισθοδοσία των υπαλλήλων και η πληρωμή λογαριασμών (ενέργειας, νερού κτλ.).
· ΧΡΟΝΟΣ

Το προγραμματισμένο χρονικό διάστημα για την παραγωγή των προϊόντων είναι δύο (2) ημέρες από την παραλαβή των πρώτων υλών.
ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΕΣ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ
· ΣΧΕΔΙΑΣΗ ΠΡΟΙΟΝΤΟΣ

Ο εργαζόμενος στο μάρκετινγκ είναι υπεύθυνος για την σχεδίαση της συσκευασίας
· ΣΤΑΔΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΤΟΥ ΠΡΟΙΟΝΤΟΣ (ΓΡΑΜΜΗ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ)
1. Προμηθευόμαστε νερό από το δίκτυο ύδρευσης

2. Τα φρούτα πλένονται, ξεφλουδίζονται και στύβονται

3. Ο χυμός των φρούτων φιλτράρεται, συμπυκνώνεται και αφού ελεγχθεί αποθηκεύεται σε δεξαμενές

4. Στο παρασκευαστήριο γίνεται η ακριβής μίξη νερού, χυμού και της γλυκαντικής ουσίας (στέβια)  αφού προηγουμένως γίνει έλεγχος για τα θρεπτικά του συστατικά, τη γεύση, την οσμή και το χρώμα του.

5. Στη συνέχεια, ο χυμός παστεριώνεται για 30 δευτερόλεπτα στους 93ο C προκειμένου να απομακρυνθούν από το τελικό προϊόν τυχόν μικροοργανισμοί και να είναι έτοιμο να συσκευασθεί.
6. Ακολούθως παίρνουμε τα ήδη έτοιμα χάρτινα οικολογικά μπουκάλια τα γεμίζουμε με τον παστεριωμένο χυμό, κολλάμε το περίβλημα και αφού σφραγισθούν είναι έτοιμα για να τοποθετηθούν σε κιβώτια φιλμ για σταθερότερη μεταφορά, ευκολία αποθήκευσης και προστασίας από τη σκόνη.

7. Τέλος τα κιβώτια τοποθετούνται σε παλέτες, οι παλέτες σε φορτηγά και διανέμονται στα διάφορα σημεία πώλησης.

· ΠΟΙΟΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ       

Στον ποιοτικό έλεγχο τα προϊόντα ελέγχονται για το αν πληρούν όλες τις προδιαγραφές.

· ΠΡΟΩΘΗΣΗ ΤΟΥ ΠΡΟΙΟΝΤΟΣ
Η προώθηση του προϊόντος γίνεται με διάφορες διαφημίσεις στην τηλεόραση, στο ραδιόφωνο, στην τοπική εφημερίδα αλλά και με προωθητικές ενέργειες όπως για παράδειγμα δωρεάν  διανομή προϊόντος σε σχολεία και άλλες κοινωνικές ομάδες.                
ΕΚΡΟΕΣ     
· ΑΠΟΒΛΗΤΑ
Η επιχείρηση μας παράγει μόνο στερεά και υγρά απόβλητα. Στα στερεά ανήκουν οι φλούδες φρούτων και τα χαλασμένα μέρη των φρούτων τα οποία προωθούνται για κομποστοποίηση. Επίσης τα υλικά συσκευασίας νάυλον και τρυπημένα ή ελαττωματικά μπουκάλια. Στα υγρά υπάγονται οι αλλοιωμένοι χυμοί και τα λάδια μηχανών τα οποία προωθούνται για ανακύκλωση.
· ΠΡΟΙΟΝΤΑ
Τα παραγόμενα προϊόντα είναι χυμός πορτοκάλι, μανταρίνι, λεμόνι, γκρέιπ φρουτ καθώς και ανάμεικτοι χυμοί εσπεριδοειδών.

· ΑΠΩΛΕΙΕΣ
Από τον προγραμματισμένο αριθμό παραγωγής 1500 μπουκάλια βγάλαμε 1400 μπουκάλια χυμών.
